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Herwig-Blankertz-Berufskolleg

Einjahrige Berufsfachschule im Bereich
Erndhrungs- und Versorgungsmanagement

Sie wollen den mittleren Schulabschluss
(Fachoberschulreife ggf. mit Q-Vermerk) oder den
Hautschulabschluss nach Klasse 10 erlangen? Sie
haben Spafs an der Zubereitung von Speisen und
der Gdstebewirtung? Sie interessieren sich fiir
Fragen der Erndhrung oder fiir einen Beruf im
Berufsfeld Ernéhrung und Versorgung?

Dann sind Sie hier richtig!

Was erwartet Sie?

Die Berufsfachschule vermittelt berufliche Kennt-
nisse, Fahigkeiten und Fertigkeiten innerhalb des
Bereichs Erndahrung und Versorgung und bereitet
Sie auf Ausbildungsberufe im Bereich
Erndhrung/Gesundheit, Hauswirtschaft/Service,
Gastronomie und Lebensmittelhandwerk vor. Ein
grolRer Teil der Schulstunden ist Praxisunterricht,
beispielsweise die Nahrungszubereitung und die
Bewirtung im Schiilerbistro. Zwei Praktika sollen
den Einblick in den Berufs-alltag vertiefen.
Dariiber hinaus werden durch eine gezielte Beruf-
sorientierung, die Erstellung von Bewerbungsun-
terlagen und die Vorbereitung auf Vorstellungs-
gesprache die Chancen auf einen Ausbildung-
splatz erhoht.

Dauer des Bildungsganges

Der vollzeitschulische Bildungsgang dauert ein
Jahr mit ca. 34 Wochenstunden und einem hohen
Anteil an Fachpraxis.

Aufnahmevoraussetzung

Aufgenommen werden Schiiler*innen, die

- mindestens den Hauptschulabschluss nach
Klasse 9 erworben haben oder

- den Hauptschulabschluss nach Klasse 10
erreicht haben.

Abschlisse und Berechtigungen

a) Erwerb des Hauptschulabschlusses nach
Klasse 10

b) Erwerb des mittleren Schulabschlusses
(Fachoberschulreife), der mit der Berechtigung
fiir den Besuch der gymnasialen Oberstufe
verbunden sein kann ("Fachoberschulreife mit
Q-Vermerk”).

+) Erwerb beruflicher Kenntnisse, Fahigkeiten und
Fertigkeiten im Berufsfeld Erndhrungs- und
Versorgungsmanagement.
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Was konnen Sie danach machen?

- Mit dem erfolgreichen Abschluss der Berufs-
fachschule ist eine Anrechnung von bis zu 12
Monaten auf eine duale Ausbildung in diesem
Berufsfeld moglich. Mogliche Ausbildungs-
berufe sind z.B. Hauswirtschafter/in, Restau-
rant- oder Hotelfachfrau/-mann, Kdchin/Koch,
Backer/in, Konditor/in oder Verkaufsberufe im
Lebensmittelhandwerk.

- Bei Erwerb der FOR: Besuch der Fachoberschule
oder der hoheren Berufsfachschule zur Erlan-
gung der Fachhochschulreife ("Fachabitur”)

- Bei Erwerb des Hauptschulabschlusses nach
Klasse 10: Besuch der BFEV Typ 2.



